buffet £5 ¢ bar

APERO
BEIIINT .ot 14.00
Weifse Pfirsiche aus dem Sommer 2019, Deutz Champagner
TANQUETAY TEN TONIC ... 14.00
Tanqueray Ten Gin, Fever Tree Tonic Water, Zitronenzeste, Wacholderbeeren
WHITE NEGIONI ... 12.50
Belzazar White, Tanqueray Ten Gin, Suzé (franzdsischer Enzianlikor)

VORSPEISEN
CaesarsSalad.....ovccroenrriin. 11.50  Kleine Bouillabaisse.............cc.cccounvueene. 16.00
mit Cro(tons und Parmesan Provenzialische Fischsuppe, Rouille
ArtiSChOCKE V..o 14.50  &Krauter-Crotions ,

im Ganzen mit zweierlei Dip Unser Tatar vom Thunfisch................. 18.50
Zweierlei von der Aubergine v........ 14,00  hunfisch, Gurke, Wasabi und Ingwer

Baba Ganoush, gegrillt mit Joghurt, OktopuscarpacgCio.........ccoccevveeeeerres 15.50
Granatapfelkernen und Mandeln mit Kirbis, Karotte und gemischter Beete
Kopfsalat.........cccooevvoemvooeeroeeeeeeees 10.50 12 Dutzend Austern...........ccceeveuane. 18.50

mit Radieschen, Serrano-Chips
& Brasserie-Dressing

Getriiffelte Zwiebelsuppe®................ 14.50

Fines de Claire mit Schalottenvinaigrette
und Pumpernickel

Kull's Steak Tartare........ceceeeeveceeenen, 19.00

mit Gruyere & schwarzem Wintertruffel vom Filet, klassisch mit Beilagen
Als Hauptspeise mit Pommes Allumettes .. 24.00
HAUPTGERICHTE
StraCCetli. e 2450  Geschmorter Sellerie................. 17.50

dinne Rinderfiletscheiben
mit Balsamicojus & Rucolasalat

Perlhuhnbrust ..., 26.50
mit Parmesancreme, gebratenen Artischocken
& Waldpilzen

Crying Tiger de Paris............cccooovoeen.. 26.50
vom Rinderfilet, mit Koriander, Soya-Limetten-
Dip, Buchenpilzen und Pommes Alumettes

NY-Style Filet-Steak............ccccooooourruunnc.. 33.50
mit Bratkartoffeln und Krauterbutter

mit Artischockencréme, schwarzem Triiffel und
Weissweinschaum

Hausgemachte Spinatgnocchi v....... 19.50
mit gerosteten Artischocken, Haselnussschaum

Seeteufel..... e 29.00
mit Kirbiscreme und Le Puy Linsen
Dorade im Ganzen..........cccovvcervvn.e. 31.00

im Weissweinsud mit geschmorten Tomaten und
Koriander

Seezunge im Ganzen.............. 38.00
mit Pinienkern-Salsa & Zitrone




buffet £5 ¢ bar

DESSERT
Creme Brllée mit MadagasKAr-VANIIE .........veeoeeeeoeeesoeeesseeeesseesseeessseeessseeessseeesssseessseessseessseeseseeesee 7.00
Pavliova mit Beeren, Baiser Und WeiSSEr SCROKOIAAE w.....veoeeeeeeeeoeeeeeeeeeeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseesee 9.50
Fondant au Chocolat ,Valrhona“mit Bio-JOGNUEIS ... 9.50
Tarte Tatin mit Salzkaramel-Eis & CrEME FTAICAE. ... s ssesseeessseeeesss oo 9.00
Kleiner Kaseteller vom Tolzer Kasladen mit Feigensenf und RESOIOt ... 9.00
ZItroNENSOIDEIO Mit VOAKA w...oooeooeeeeeeeeeeeeeee et 8.50

CHAMPAGNER UND SCHAUMWEIN

2016 Riesling Sekt, Frank Brohl, MOSEL..........oeeeseeeeeeeeseeeeeseeseseeso 0,751 - 59.00

Champagner DEULZ, BrUt............oooeeeeoeeeeeeseeseeseessesseesoesssesssessoessoessessoe 0,751 - 85.00

Champagne Deutz ROSE, BrUt ... 0,751 - 98.00
DESSERTWEIN

2017 Beerenauslese, Lentsch, Burgenland....coee 0,11 -10.60/0,3751-38.00

2014 Malaga, Telmo Rodriguez, Malaga ..., 0,11 -9.60/0,51-47.00

2016 Muscat Beaumes de Venise, Domaine des Bernardines..o,11 - 8.00/0,751- 54.00

EDELBRANDE
Sauerkirschwasser, Dahlmann, FranKEN............ oo seseseeeseeeessee 2¢c-7.00
Mirabellenwasser, Dahlmann, FranNKEN ... seseeeeeeseneeen 2c-7.00
Williams Christ Birne, Dahlmann, FrANKEN ... 2c-7.00

Quitte, Schlehe, Zwetschge, Dahlmann, Franken...........ccscseses 2c-8.50
Haselnussbrand, Danner, DUrbacCh.............oeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 2¢-8.80
2005 Weichsel, Rochelt, Tirol 2¢c-19.50
2007 Der Inntaler, Quitte Williamsbirne Waldhimbeere, Rochelt, Tirol............ 2¢c-18.00

GRAPPE

Grappa di Barbera, BEIA ... 2d-7.40
2007 TreSOolitre BarolO, BEIMA...........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesseeeeseeeseesseeeesesssesseeseeeeesese 2c- 15.00
2008 Barili di Sassicaia, Riserva, JACOPO POli..........cc...ooooooreeeseeeeeeeeseser, 2c- 11.00




