
KULL ROOFTOP POP UP
CHAMPAGNER 

Veuve Clicquot Reserve Cuvée  I  0.1l ∙ 14.50 
fruchtig, Vanille, Röstaromen

Veuve Clicquot Rich on Ice  I  0.1l ∙ 17.00 
Zitrus, blumig, cremiger Abgang

Veuve Clicquot Rosé  I  0.1l ∙ 17.00 
frische rote Früchte, Biskuitnoten von getrockneten Früchten

 

NON ALCOHOLIC
Crodino Soda  I  8.50 

Crodino Tonic  I  8.50

DRINKS 
Chandon Garden Spritz  I  10.90
aromatisch, frischer Schaumwein mit Orangenbitter  

Frozen Margarita  I  9.50
Volcan Tequila, Triple Sec, Limettensaft

Vodka Lemon  I  12.50 
Belvedere, Schweppes Bitter Lemon

Gin Tonic  I  12.50 
Sipsmith, Schweppes Tonic Water

WEIN
2019 Sauvignon Blanc, Andres, Pfalz 
0.2l ∙ 9.90 / 0.75l ∙ 35.00
2020 Luberon Rosé, Perrin, Rhône  
0.2l ∙ 9.90 / 0.75l ∙ 35.00

BARFOOD

***

***

***

Snowcrab Ceviche 
mit Gurke, Mango, 
 Koriander & Chili 

26.50

Kleines Kull`s Tartare
 de boeuf 

vom Filet, klassisch 
mit Beilagen 

10.50

Pimientos 
 de padrón 
mit Meersalz  

und Sauce Pistou 
6.90

Buffet Kull`s Oliven 
pikant mariniert 

4.50



KULL ROOFTOP POP UP

CHAMPAGNER AUSWAHL  
0.75l / 1.5l

Veuve Clicquot Reserve Cuvée  I  0.75l ∙ 99.00 / 1.5l ∙ 198.00 
fruchtig, Vanille, Röstaromen 

Veuve Clicquot Rich on Ice  I  0.75l ∙ 119.00 
Zitrus, blumig, cremiger Abgang 

 

Veuve Clicquot Rosé  I  0.75l ∙ 129.00 / 1.5l ∙ 258.00 
frische rote Früchte, Biskuitnoten von getrockneten Früchten 

 

Veuve Clicquot Extra Brut Extra Old  I  0.75l ∙ 159.00 
reife Früchte, sehr feinperlig 

2012 Veuve Clicquot Vintage 20 Brut  I  0.75l ∙ 149.00 
kandierte Zitrusfrucht, geröstete Birne, grüne Haselnüsse & Mandeln 

2008 Veuve Clicquot La Grande Dame  I  0.75l ∙ 329.00 
Trockenfrüchte, reife weiße Früchte, Röstnoten von Haselnuss & Pralinen

 

BUFFETKULL

BUFFET KULL BAR 


